CHATEAU DE

SOLUS BLANC 2024

CARAGUILHES

A Caraguilhes, Solus désigne ce qui brille & part. C’est notre socle. Le coeur vibrant du

domaine.

Localisation & altitude : St Laurent de la Cabrerisse
Terroir de Boutenac - Alt. 200 m. Exposition NO.

Cépages :
e 60% Grenache / 30% Roussanne / 10% Carignan Blanc
Parcelle “Le Champ du Chateau”

Culture :
¢ Biologique (Ecocert depuis 1987)
¢ Biodynamique (Biodyvin depuis 2020)

Terroir : sol argileux superficiel sur calcaire dur compact
Eocene en coteau.
Protége par la garrigue et entouré d’herbes aromatiques.

Vinification : Vendanges manuelles, fermentation en cuve
béton, fermentation puis élevage 9 mois en demi-muids
(80%) et en amphores grés (20%).

WA

Récompenses :
e RVF-93/100(2026)
e Bettane+Desseauve - 91/100 (2026)
¢ Wine Enthusiast - 92/100 (2025)
¢ Challenge Millésime Bio - Médaille d'or (2024)
e Guide Hachette - (2024)
e TOP100-93/100

Flaveur : Complexe et élégant avec des notes de
citron frais et d’'amandes. Aprés quelques instants, le
caractere minéral et toasté se révele a vous.

** L'avis de la presse :

“Solus Blanc affirme son caractére méditerranéen sans caricature, avec un jus plein équilibré par une élégante

amertume. L'élevage est adroit et participe de la tension de la cuvée”
La Revue des Vins de France - 2026
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