
 

LES GOURGOULES 2024
AOP Corbières

Cépages :
50% Grenache / 35% Syrah /  15% Carignan grappe entière

Culture :
Biologique (Ecocert depuis 1987)
Biodynamique (Biodyvin depuis 2020)

Localisation & altitude : St Laurent de la Cabrerisse
Terroir de Boutenac - Alt. 150 m.

Terroir : sol argilo-calcaire, galets roulés sur coteaux.
Microclimat ensoleillé aux influences maritimes

💬 L’avis de la presse : 
“Digeste, marqué par une Syrah tout en fruit et en épices, avec une trame tannique légèrement saillante”
La Revue des Vins de France - 2026

Vinification : égrappée sur Syrah, macération traditionnelle
de 10 à 12 jour. Vendange entière sur Carignan, partielle
Grenach et manuelle. Cuve béton.
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Récompenses :
Bettane+Desseauve - 90/100 (2026)
Wine Enthusiast - 93/100 (2025,2024) Editors' Choice
RVF - 91/100 (2025,2024)
Bacchus - 90/100 (2025)
Concours Général Agricole - Médaille d’or
(2025,2024,2023,2022,)
Prix Plaisir - Médaille d'or (2024)
Guide Hachette - ⭐⭐(2023)

Au cœur des terres de Boutenac, sur ce coteau bordé de garrigue, s’étend le lieu-dit Les
Gourgoules — écrin sauvage et généreux du château de Caraguilhes.

Flaveur : Notes de mûre et de tapenade d’olives
noires avec une touche de romarin et de poivre.


