
 

CARA 2025
AOP Corbières

Cépages :
50% Grenache  Gris / 45% Grenache Noir / 5% Grenache Blanc

Culture :
Biologique (Ecocert depuis 1987)
Biodynamique (Biodyvin depuis 2020)

Localisation & altitude : St Laurent de la Cabrerisse - Terroir de Boutenac - Alt. 150 m.
Parcelles Grenache Combe et Grenache Gris Saint Jean.

Terroir : sol argilo-calcaire sur galets.
Microclimat ensoleillé aux influences méridionales.

L’avis de notre partenaire : 
“En dehors de quelques rares exceptions, ce rosé fait parti des plus grands, des plus fins que je connaisse, avec
une amplitude en bouche tout à fait remarquable.”
LVie d’Oc - 2026

Vinification : Pressoir ouvert et fermentation controlée en
cuve béton.

É
L
É
G
A
N
C
E

Né de la fraîcheur du vent marin et du souffle chaud des Corbières, Cara est un rosé raffiné et
lumineux.

Trois grenaches dans un même élan.

Flaveur : Nez frais de fruits d’été.
Bouche pamplemousse acidulée.


