
 

TIAN RAN 2024
IGP Côteaux de la Cabrerisse

Cépages :
100% Cinsault - Sélection parcellaire

Culture :
Biologique (Ecocert depuis 1987)
Biodynamique (Biodyvin depuis 2020)
Nature et sans ajout de sulfites

Localisation & altitude : St Laurent de la Cabrerisse - Terroir de Boutenac - Alt. 150-200 m.

Terroir : sol argilo-calcaire et limoneux.
Climat chaud et parcelles entourées de garrigue et d’herbes
aromatiques.

L’avis de la presse : 
“Cinsault poivré et souple. Juteux et frais, c'est une excellente introduction au style du domaine”
La Revue des Vins de France - 2026

L’avis de notre partenaire : 
“Du Cinsault, 100%, de la délicatesse, de la fraicheur, de la gourmandise, de la bonne humeur, de la modernité, du naturel, de
l'envie, de la douce ivresse, de l'élégance, de l'enthousiasme, … ce vin n'en finit plus de me donner de la gaité et de la joie”
Vie d’Oc - 2026

Vinification : Vendanges manuelles. Egrappé, foulé, et élevé
3 mois en cuve béton puis bouteilles.
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En biodynamie, pur et sans sulfites ajoutés : 天然 est un vin nature, vivant et fidèle aux origines
de la vigne.

Un clin d’œil tendre à la culture Sino-Française de la famille Gabison.

Flaveur : Nez d’herbes aromatiques.
Bouche concentrée de cerise. A ouvrir 30 minutes
avant dégustation.


