Le Languedoc

AVEC SA PANOPLIE DE TERROIRS ET DE CLIMATS, LE LANGUEDOC PRESENTE UNE OFFRE DE VINS PLETHORIQUE.
VIOLONTE DE LA PROFESSION, LA HIERARCHISATION EST EN MARCHE MAIS DEMEURE UN VASTE GHANTIER OU
LES REPERES MANGQUENT. NOTRE DEGUSTATION A UAVEUGLE DE 550 CLWEES POINTE LES TALENTS, A TOUS PRIX

Inreducton par Syhie Tonnaine, synthass des commentaines de dégustation par Anne Semes, photographies DR
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a derniére érude Sopexa sondant les achereurs internationaus
positionne le Languedoc en tére des vignobles promis 3 une
croissance certaine sur les prochains mois. Course 4 la créa-
ivité, identification des terroirs, viticulture biologique en
croissance, rapport qualieé-prix sont les atouts d'un vignoble paly-
morphe oii les talents s'expriment sans plus aueun complexe,
Pour cette dégustation 2017, le Comité Interprofessionnel des Vins
du Languedoc (CIVL) avee qui nous avons travaillé en partenariar, a
souhair¢ solliciter les syndicats des différentes dénominarions pour
qu'ils présélectionnent les échanrillons.
C'éeair sans compter l'enthousiasme et l'empressement des caves et
domaines car, au lieu des 300 flacons attendus, nous avons réceptionné
plus de 550 cuvées ! Il a fallu donc mobiliser quelque 32 dégustarcurs
qui, par groupe de deux, ont fait preuve d'autant denthousiasme
que les producteurs pour sélecrionner et défendre leur palmarés,
Mous avons donc doumé millésimes et terroirs, roujours i I'aveugle,
mais contrairement  I'année dernikre, avec consultation possible des
prix publics (nous n'avions pas donné de prix plancher cetre fois-ci
dans 'appel 4 échandillons). De fait, vous aller mouver quelques
pépites & prix dérisoires.
La sélecrion que nous présentons ici met en lumiére les 180 meillewres
notes, mais de fait, si nous nous en tenons 4 notre baréme habiruel,
c'est & dire retenir tous les vins au-dela de la note de 13/20, nous au-
rions dii présenter un peu plus de 250 vins. La moyenne minimale
requise a donc & relevde & 14/20,
MNouveauré sur cette édition, nous avons ouvert la compérition aux
vins blancs : les professionnels et les amateurs le savent, d'énormes
progres ont éeé faits en matdre de vinification sur cette couleur déli-
cate, et l¢ Languedoc a avjourd'hui largement de quoi concurrencer,
en blanc aussi, les vignobles reconnus spécialistes de cette couleur.
Cette ouverture offre 'opportunité de découvrir des appellations
phares ct dédides au blanc que sont entre autres La Clape et Picpoul
de Pinet, ce demier bareant tous les records sur les marchés i l'expor-
tation.
Si la tendance des vins « premiums » se confirme, celle des assemblages
créatifs aussi : alignant tous les cépages possibles et pianorant sur une
mosaique de terroirs ulera diversifide, les vinificateurs n'ont que 'em-
barras du choix pour composer leur gamme, Aurre évidence, les
nds merteurs en marché que sont les vins Gérard Bertrand, les vi-
gnobles Paul Mas, Lorgeril, Advini font mouche i chaque fois, avec
des notes stratosphénques : ¢'est un excellent indicateur du potentiel
du vignoble, en clair, si les porre-drapeaux affichent une s grande
ambition, ils entrainent tour le resee du bataillon.

LA METHODOLOGIE

(e passage au scanmer du Languedoc niaurail pas été pessible en si peu de temps sans
L'aide inépuisable des éqeipes du Comité Interprofessionnel des Vins du Languedor qui
ot compté i leur temps, ni keur énergie. Nous les remercians chaleureusement. Quant
& nos degustateurs, comment dire, venus des quatre cains de L région et meme au deld,
ils ont fait pregve de beavcoup da rigueur et de persévérance devant L3 masse des vins &
déguster. Tous nos remerciements 3 e également.

LE JURY

Les dégustateurs issus des syndicats de crus ont 68 affectés sur dautres
que les lewrs. Nous Les remercions tous de nous aveir accondé lewr matinde et o avoir été si
constiencien dans cel exercice de langue halsine,

Anra Alcaide, manager ef chef de cursine

Bernand Bardou, caviste

Roges Bertrand, vigneron domaire de Longuerache
Visonigue Braun, conssil en communication vin
Thierry Boyer, sommelier indépendant

Gaylord Bruguiése, responsable communication Saint-Chinian
Mathilde Chambert, sommeliére

Bemard Durand, directeur vignobdes Lorgeril
Malhiey Doumenge. Teme de Vins

Marc Esclarmande, Consed en mnologie (Eno Tauch
Jessica Garcia, étudiante en commerce du vin
Rosemary Gearges, jourmaliste brtanique

Laure Goy, joumaliste Terre de Vins

bvo Hasles, cenologue

Patricia Huczek, conseil en commanication
Jocaiyne Loude, caviste

Laurent Maynadier, vigneron domaine Champ des steurs
Laure Michel, CIVL

Serge Havel, dégustateur

Estelle Nijef. CRAL

Syivie Otvet, iération héraultase des vins e pays
Thierry Poirier, cenologue

Okivier Ramé, Domaine Veatenac

Daniet Roche, club oenophite { Epicinin

Audrey Roussel, hitesse de Uair et dégustatrice
Anne Serres, journaliste et formatrice en déqustation
(Okvia Thallgot, sommeliére

Anne Sophie Thirond, journsliste cuising et vins
Sylwie Tonnaire, Teme de Yins

Bésanger Vaysse, enologue

Elodie fanin |z Dréan, Responsable développement vin & Sud de france
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AQC CORBIERES

Chéateau de Caraguilhes

2015
15,5/20

Un trés beau vin au nez complexe,
qui évoque au nez « une
promenade au verger en debut
d'été », La bouche, ronde et
gourmande, s'exprime sur le
brugnon et la fleur de romarin avec
la finale a la fois toastée et saline.
m Sur un loup grille au fenouil.
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